Speisekarte Gasthaus ,,Griiner Baum™ (Anreisetag 07.09.2018))

A1l - Hochzeitssuppe “Prinzessin Amalie”

Klare, gezogene Boullion vom Rind und Landhuhn, mit jungem Garten- und
Wurzelgemiise, feinen Meerrettichspanen, Eierstich, kleinen FleischkléBchen sowie frischen
Gartenkrautern.

5,90 Euro

A2 - Bunter Hackbraten , Royal"™ mit Mozzarella-Gemiisefiillung
Rustikaler Hackbraten, gefiillt mit allerlei buntem Gartengemiise, Mozzarellaflocken an
wirziger Oma’s HaussoBe, dazu feines Erbsengemiise bereitet nach althollandischer Art
und Petersilienkartoffeln.

9,80 Euro

A3 - Konigsberger Klopse
2 wirzige hausgefertigten Krauterkochklopse aus Rind- und Schweinehackfleisch in
traditionell Uberlieferter KapernsahnesoBe, dazu gibt “s Petersilienkartoffeln und
Variationen von frischen Rohkostsalaten.
9,80 Euro

A4 - Traditionelles Schnitzel nach Kurfiirstenart
Schweineschnitzel mit Waldmischpilzen in Sahnerahm und extra gereichter dunkler SoBe
nach altiiberlieferten Rezept. Dazu gibt' s Kartoffelkroketten und Variationen von frischen

Rohkostsalaten.
14,50 Euro

A5 - Festtagsschnitzel mit zweierlei So3en
Knusperiges Schweineschnitzel und feines Schwarzwurzelgemiise mit gekrauterter
Proseccohollandais und extra gereichter dunkler RahmsoBe. Dazu gibt 's
Petersilienkartoffeln.
13,90 Euro

A6 — Knusperschnitzel mit frischen Pfifferlingen
Knusprig gebratenes Schnitzel (150gr.) mit Pfifferlingen aus der Region in Sahnerahm mit
brauner SoBe. Dazu gibt" s Kartoffelkroketten und Variationen von frischen Rohkostsalaten.
16,50 Euro

A7 - Deftig landliche Bauernsiilze
Urig traditionelle Hausschlachteslilze, gefertigt wie zu alten Zeiten, mit frischer
Frihlingszwiebelremoulade, Gewirzgurkenstreifen, Apfelspalten und Sahnemeerrettich.
Dazu gerostete Kartoffelspalten.
11,90 Euro



A8 - Burgundermatjes nach Winzerart
Rotweinmarinierte Matjesfilets in frischem Zwiebel-Joghurt Schmandt mit
Preiselbeermeerrettich, Apfelspalten, Gewilrzgurkenstreifen und Petersilienkartoffeln.
10,90 Euro

A9 — Filet vom Lachs
Buchenholzgerauchertes Filet vom Lachs an hausgemachtem Kartoffelsalat nach
italienischer Art mit einem regionalen Salatbukett und Mozzarellawdirfeln mit frischem
Joghurt-Gurken-Dip.
12,90 Euro

REIN VEGETARISCH
A10 — Gemiiseknusperschnitzel
Knusprig gebratenes, pflanzliches Schnitzel, bestehend aus Broccoli, WeiBkohl, Karotten,
Erbsen, Blumenkohl mit Hauskrauterdip, krossen Kartoffelspalten und einem Buket von
frischen Rohkostvariationen.
12,50 Euro



