
Speisekarte Gasthof Holländische Mühle (Heimfahrt 09.09.2018)

H1 – Waldpilzsuppe
mit rohem tannengeräucherten Schinkenwürfeln angereichert  

3,95 Euro

H2 – Gegrillter Schafskäse-Salat 
Heißer Schafskäse mit Basilikumpesto und Tomatenscheiben auf knackiger Salatmischung

angerichtet, mit Oliven ausgarniert; dazu reichen wir Baguettebrötchen 
8,75 Euro

H3 – Spinat-Pfannkuchen
Auf einem Pfannkuchen mit leichter Muskatnote angerichtete Zwiebelwürfel, Blattspinat
und gerösteten Mandelscheiben; mit einer Liaison aus Sauerrahm und geriebenem Käse

überbacken 
9,95 Euro

H4 – Schnitzel–Klassisch 
Vom zarten Schweinelachs neben zarten Erbsen - mit Sauce Hollandaise verfeinert - dazu

reichen wir Pommes Frittes 
11,50 Euro

H5 – Sächsischer Sauerbraten 
Nach überliefertem Hausrezept gebeizte Rindersemerrolle, bei schwacher Hitze mild

geschmort mit kräftigem Rindsaroma, serviert mit hausgemachtem Apfel-Zimt-Rotkohl,
handgedrehten Kartoffelklößen und pikanter Soße 

12,95 Euro

H6 - Schweinsmedaillons–Champignons 
Zarte gebratene Schweinsfiletmedaillons an Champignons a la creme mit

Kartoffelkroketten 
14,50 Euro

H7 - Kleiner gemischter Beilagen-Salat-Teller 
4,30 Euro

H8 - Matjesfilet nach „Holländischer Mühlen Art“ 
Zwei Matjesfilets mit Hausgemachter Oliven- Remoulade aus Mayonnaise, gehacktem Ei,
pasteurisiertem Eigelb, Roten Zwiebelwürfeln, Gewürzgurken, gemahlenem Roten Pfeffer,
frischem Knoblauch, schwarzen Oliven und Frühlingszwiebeln; dazu reichen wir Ackergold

Kartoffeln und eine Frischsalatgarnierung 
9,85 Euro



H9 - Nordsee-Scholle 
Knusprig gebratenes, mehliertes Schollenfilet mit Limonensoße, 

Zwiebel-Röstkartoffeln und frischem Salat 
12,95 Euro


